
EVENTI E PRIVATE DINING



Tutte le nostre location offrono la possibilità di organizzare 
eventi o private dining personalizzati con:

 – Spazi riservati
 – Event Manager dedicato
 – Menu esclusivo
 – Sitting sala personalizzato
 – Servizio placée o standing

Il nostro team eventi è a disposizione per aiutarvi a creare  
la vostra esperienza Giacomo, da 10 a 200 persone.

CONTATTI
eventi@giacomomilano.com
+39 76280 881 



Aperto nel 1958 e trasferitosi nel 1989 nella 
sua attuale sede di Via Sottocorno 6,  
Da Giacomo Milano è tra i ristoranti più 
noti e apprezzati per la sua cucina di pesce, 
servita in un ambiente elegante e senza 
tempo. Disegnato da Renzo Mongiardino, 
si ispira alle trattorie milanesi di inizio 
secolo ed è una delle rare opere del celebre 
architetto visibili al pubblico. Frequentato 
da clientela internazionale, Da Giacomo 
affianca a un’offerta di pesce di indiscussa 
qualità una carta di vini con oltre 500 
referenze, provenienti dalle migliori cantine 
italiane e francesi.

DA GIACOMO
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MONGIARDINO

Capacità massima: 24



Viene fornita dotazione di stoviglie (piatti, calici, tumbler 
acqua) per un massimo di 50 ospiti.  
Oltre questa numerica è previsto il noleggio del materiale 
in collaborazione con i nostri partner.

Servizi extra:
 – Allestimenti floreali
 – Facchinaggio per modifica e/o sostituzione degli arredi

In caso di privatizzazione completa degli spazi:
 – Possibilità di personalizzare/brandizzare gli spazi 

SERVIZI



Caratterizzato da una loggia in vetro  
e ferro battuto da cui si apre una vista unica 
su Piazza Duomo, Da Giacomo Arengario 
offre un’esperienza ineguagliabile, sia  
per l’ambiente raffinato sia per la cucina,  
che propone piatti della tradizione italiana 
con tocco contemporaneo.  
Si ispira negli interni allo stile Art déco, 
combinando armoniosamente pareti  
in legno dorato, soffitti a cassettoni  
e banchi in marmo.

DA GIACOMO ARENGARIO
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Capacità massima: 110
Capacità massima standing: 130



SALA REALE

Capacità massima: 25



SALA DIAZ

Capacità massima: 30
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Capacità massima: 50
La terrazza è accessibile da aprile a settembre.
Può essere noleggiata solo come spazio aggiuntivo alla Loggia. 



DIAZ
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LOGGIA

Capacità massima: 50



Viene fornita dotazione di stoviglie (piatti, calici, tumbler 
acqua) per un massimo di 50 ospiti.  
Oltre questa numerica è previsto il noleggio del materiale 
in collaborazione con i nostri partner.

Servizi extra:
 – Allestimenti floreali
 – Audio/video/luci
 – Facchinaggio per modifica e/o sostituzione degli arredi

In caso di privatizzazione completa degli spazi:
 – Possibilità di personalizzare/brandizzare gli spazi 
 – Possibilità di intrattenimento (es. djset)

SERVIZI



Giacomo Bistrot, aperto nel 2008 in via 
Sottocorno, segna il primo passo verso 
l’espansione del Gruppo. Ispirato a un 
bistrot francese, il locale attira fin da 
subito una clientela internazionale, colta 
e raffinata. Accanto al bancone del bar, 
la sala della Libreria, con la sua boiserie 
scura, i tessuti pregiati e la biblioteca 
privata, evoca un’atmosfera ricca di 
charme. Improntato su un menu di carne, 
il Bistrot offre tutti i piatti più iconici 
della tradizione milanese, accanto a una 
selezione dei tagli più pregiati di carne, 
rigorosamente accompagnati da un’ampia 
scelta di grandi vini.

DA GIACOMO BISTROT
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Viene fornita dotazione di stoviglie (piatti, calici, tumbler 
acqua) per un massimo di 50 ospiti.  
Oltre questa numerica è previsto il noleggio del materiale 
in collaborazione con i nostri partner.

Servizi extra:
 – Allestimenti floreali
 – Facchinaggio per modifica e/o sostituzione degli arredi

In caso di privatizzazione completa degli spazi:
 – Possibilità di personalizzare/brandizzare gli spazi 

SERVIZI



Primo ristorante fuori dal territorio milanese, 
Da Giacomo Pietrasanta sorge in un antico 
borgo toscano, ricco di storia e di cultura. 
Immerso in uno dei giardini più belli della 
Versilia, si caratterizza per un’atmosfera 
accogliente e rilassata e un’eleganza discreta 
e senza tempo.
La sala interna, che richiama lo stile  
del ristorante di Via Sottocorno, è dominata 
da un’imponente vetrina a vista dove  
è esposto il pesce fresco di giornata offerto 
dai pescatori Locali.

Il ristorante è operativo da Aprile  
a Settembre.

DA GIACOMO PIETRASANTA
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SALA FIORI
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Capacità massima: 20
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Viene fornita dotazione di stoviglie (piatti, calici, tumbler 
acqua) per un massimo di 50 ospiti.  
Oltre questa numerica è previsto il noleggio del materiale 
in collaborazione con i nostri partner.

Servizi extra:
 – Allestimenti floreali
 – Facchinaggio per modifica e/o sostituzione degli arredi

In caso di privatizzazione completa degli spazi:
 – Possibilità di personalizzare/brandizzare gli spazi 

SERVIZI



Situata in via Sottocorno in una tipica 
villettacon giardino, da Giacomo Rosticceria 
offre un’accoglienza informale ai suoi tavoli, 
dislocati nelle salette interne o nel delizioso
dehors riparato da un pergolato di vite.
La cucina è all’insegna della più genuina 
tradizione italiana, dalle lasagne alla pappa 
al pomodoro, dalla parmigiana di melanzane 
al pollo allo spiedo, disponibili anche per 
l’asporto.

DA GIACOMO ROSTICCERIA
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Servizi extra:
 – Allestimenti floreali
 – Facchinaggio per modifica e/o sostituzione degli arredi

In caso di privatizzazione completa degli spazi:
 – Possibilità di personalizzare/brandizzare gli spazi 

SERVIZI



Aperto nel 2011 all’interno di Palazzo 
Reale, Giacomo Caffè si caratterizza come  
un elegante caffè letterario dove l’arte  
del cibo si fonde con la cultura.  
Sviluppato su due livelli, vede un piano 
terra ispirato ai caffè viennesi, con grandi 
specchiere e un lampadario di inizio secolo, 
mentre al piano superiore si possono 
sfogliare i cataloghi delle mostre di Palazzo 
Reale.

GIACOMO CAFFÈ



Capacità massima: 112
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SALA VERDI

Capacità massima: 22



Viene fornita dotazione di stoviglie (piatti, calici, tumbler 
acqua) per un massimo di 50 ospiti.  
Oltre questa numerica è previsto il noleggio del materiale 
in collaborazione con i nostri partner.

Servizi extra:
 – Allestimenti floreali
 – Facchinaggio per modifica e/o sostituzione degli arredi

In caso di privatizzazione completa degli spazi:
 – Possibilità di personalizzare/brandizzare gli spazi 

SERVIZI



Con Giacomo al Salviatino il Gruppo 
inaugura, nel 2021, la sua seconda location 
Toscana, terra d’origine di Giacomo Bulleri.  
Il ristorante fa parte dell’offerta F&B 
dell’Hotel Il Salviatino a Fiesole, situato 
in una delle più importanti ville toscane 
del XV secolo e circondato da 5 ettari di 
giardini privati. Ospitato nella suggestiva 
Sala Affresco, con accesso a una terrazza 
panoramica con vista sui monumenti di 
Firenze, Giacomo al Salviatino propone 
un menu che alterna offerte di carne e di 
pesce, utilizzando erbe aromatiche, frutta e 
verduredell’orto da permeacultura, opera 
di land art Terzo Paradiso di Michelangelo 
Pistoletto.

GIACOMO AL SALVIATINO



CONTATTI

eventi@giacomomilano.com
+39 76280 881 


